
 

       
E v e n t s B u f fe t M e n u - Option 1 

 

 
Για την διοργάνωση της ξεχωριστής σας μέρας απαιτείται υπέροχο φαγητό, 

ευχάριστη και προσωπική εξυπηρέτηση και ανεπιτήδευτη κομψότητα. Για εμάς, η 

γαμήλια δεξίωση και η βάφτιση του παιδιού σας, αποτελούν μια ιδανική ευκαιρία 

για να σχεδιάσουμε μαζί την πιο συναρπαστική εκδήλωση και να φροντίσουμε όλα 

όσα έχετε ονειρευτεί να γίνουν πραγματικότητα. 

 

 

Τιμή ανά άτομο: €21.00 (Συν Φ.Π.Α (9%)) / Price per person: €21.00 (Plus VAT) 

Για παιδιά 10 - 4  χρονών  €10.50 / Children 10 – 4 years of age €10.50 
Για παιδιά 2 - 4  χρονών  €4.00 / Children 2 - 4 years of age €4.00 
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● σ υ ν ο δ ε υ τ ι κ ά ● s i d e  d i s h e s 
 

4 Επιλογές  /  Choice of 4 
 

❖ Μελιτζανοσαλάτα με γιαούρτι / Aubergine salad with yoghurt 
 

❖ Ταραμοσαλάτα / Fish roe salad 
 

❖ Ταχίνι / Tahini 
 

❖ Ελιές / Olives 
 

❖ Ποικιλία από ξιδάτα / Variety of pickles 
 

❖ Γιαούρτι / Yoghurt 
 

❖ Τζατζίκι /Tzatziki 
                            

 

● σ α λ ά τ ε ς ● s a l a d s 

 

 

6 Επιλογές  /  Choice of 6
 

❖ Χωριάτικη σαλάτα / Village salad 
 

❖ Λαχανοσαλάτα /Coleslaw salad 
 

❖ Καβουροσαλάτα / Crab salad 
 

❖ Αραβική σαλάτα ταμπουλέ / Arabian tabbouleh salad 
 

❖ Σαλάτα ζυμαρικών / Pasta salad 
 

❖ Σαλάτα από παντζάρι με γιαούρτι και μπέικον / Beetroot salad with yoghurt and bacon 
 

❖ Σαλάτα του Καίσαρα με κοτόπουλο / Chicken Caesar salad  
 

❖ Σαλάτα του Σεφ με μπέικον, τυρί γκούντα, χαμ, αυγό και σάλτσα σαλάτας του σεφ / Chef’s 
salad with bacon, gouda cheese, ham, egg and Chef’s salad dressing 

 

❖ Σαλάτα με ασιατικό λάχανο, νούντλς, ηλιόσπορους και αμύγδαλα / Asian cabbage salad with 
noodles, sunflower seeds, pumpkin seeds and almonds 

 

❖ Σαλάτα Ντάκο με παξιμάδι, τεμαχισμένες ντομάτες, τυρί φέτα και ελιές / Dako salad with 
rusks, chopped tomatoes feta and olives 

 

❖ Σαλάτα ρόκας με κεράσι ντομάτες, ρόδι και τυρί παρμεζάνα / Roca salad with cherry tomatoes, 
pomegranate and parmigiana cheese  

 

❖ Σαλάτα Γουόλντορφ με φέτες από μήλα, σέλινο, καρύδια, γιαούρτι και σάλτσα / Waldorf 
salad with sliced apple, celery, walnuts, yoghurt and dressing 
 

 

❖ Σαλάτα με σπανάκι, αβοκάντο, κοτόπουλο, κόκκινο πιπέρι και καλαμπόκι / Spinach salad 
with avocado, chicken, red pepper and sweet corn 

 

❖ Παραδοσιακή πατατοσαλάτα με φρεσκοκομμένο κρεμμύδι, μαϊντανό, ελιές και κάπαρη 
Traditional Potato salad with fresh onion, parsley, olives and capers     
 

❖ Ασιατική σαλάτα με σουλτανίνα, μήλο, λάχανο και σάλτσα από σησάμι και μέλι / Asian salad 
with sultanas and apple, cabbage, sesame and honey dressing 

 



❖ Σαλάτα ρόκας με σπανάκι, μαριναρισμένα μανιτάρια, φέτες Prosciutto, σουλτανίνα και 
ηλιόσποροι / Roca spinach salad with marinated mushrooms, Prosciutto sticks, sultanas and 
sunflower seeds 

 

❖ Κουσκούς με λαχανικά ψημένα στη σχάρα / Couscous salad with grilled vegetables                                                                     

z ε σ τ ό ς  μ π ο υ φ έ ς / hot  b u f f e t 

● λ α χ α ν ι κ ά  ● v e g e t a b l e s 
 

2 Επιλογές / Choice of 2 

❖ Λαχανικά ψητά ή μαγειρεμένα στον ατμό / Roast or Steamed vegetables 
 

❖ Γεμιστά φύλλα αμπελιού / Stuffed Vine leaves  
 

❖ Ντομάτες σουφλέ / Soufflé tomatoes  
 

❖ Κολοκυθάκια ογκρατέν / Courgette au gratin 
 

❖ Μελιτζάνες με παρμεζάνα, πιπέρια και τυρί φέτα / Aubergines with parmesan, peppers with feta 
cheese 

 

❖ Ρολά μελιτζάνας με φρέσκια  αναρί, ντομάτα και σάλτσα βασιλικού / Rolled stuffed aubergines 
with fresh anari cheese, tomato and basil dressing 

 

❖ Γεμιστό κανελόνι με σπανάκι / Cannelloni filled with spinach  
 

❖ Κουνουπίδι ογκρατέν / Cauliflower au gratin  
❖ Γεμιστά μανιτάρια με τυρί ( ή με χαμ/μπέικον) / Stuffed mushroom with cream cheese (or with 

ham/bacon)  
 

❖ Γεμιστές πιπεριές / Stuffed Bell peppers
 

● ζ υ μ α ρ ι κ ά  ● p a s t a 
 

1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Τορτελίνια ογκρατέν με τυρί  / Tortellini with cheese au gratin  
 

❖ Σπιτίσιο παστίτσιο (Μακαρόνια του Φούρνου)  / Homemade pastitsio (macaroni in the oven) 
 

❖ Γιουβέτσι με μοσχάρι ή κοτόπουλο / Beef or chicken stew with orzo pasta) 
 

❖ Πέννες με μπιζέλι, κόκκινο βασιλικό και σάλτσα ντομάτας / Penne with peas and red basil 
tomato sauce  

 

❖ Πέστο πάστα με βασιλικό και κεράσι ντομάτες στη σχάρα / Penne with pesto basil and grilled 
cherry tomatoes 

 

❖ Λαζάνια με σπανάκι και τυρί ή με κιμά / Lasagne with spinach and cheese or Mince  
 

❖ Ραβιόλες με σος του σεφ, φτιαγμένο από το οινοποιείο μας / Village ravioles with chef sauce 
made from our winery 

 

❖ Βίγκαν λαζάνια με λαχανικά ογκρατέν και τυρί βίγκαν (χωρίς μπεσαμέλ) / Vegan Lazania with 
veggies au gratin with veggie cheese (without béchamel) 

 



● κ ο τ ό π ο υ λ ο ● c h i c k e n 
 

1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Γλυκόξινο κοτόπουλο / Sweet and sour Chicken  
 

❖ Λεμονάτο κοτόπουλο με μέλι και τζίντζερ / Lemon chicken with honey and ginger 
 

❖ Κοτόπουλο με σάλτσα μανιταριών / Chicken with mushroom sauce 

❖ Κοτόπουλο ταντούρι / Chicken tandoori 
 

❖ Κοτόπουλο Μαλάι Κάρι / Chicken Malay Curry 

● χ ο ι ρ ι ν ό ● p o r k 
 

 1 Επιλογή / Choice of 1 
 
 

❖ Παϊδάκια χοιρινά στο μπάρμπεκιου με γλυκόξινη σος / BBQ sweet and sour spare ribs  
 

❖ Κεφτεδάκια χοιρινά με σάλτσα ντομάτας / Pork Meatballs with tomato sauce  
 

❖ Γεμιστά φύλλα από λάχανο με κιμά κοτόπουλου ή χοιρινού (λαχανοντολμάδες) / Stuffed 
Cabbage leaves with chicken or pork mince 

 

❖ Κεφτεδάκια γεμιστά με φέτα / Mini meatballs stuffed with feta  
 
❖ Χοιρινό φιλέτο με σάλτσα μανιταριών / Pork fillet with mushroom sauce 
 

❖ Χοιρινό φιλέτο με σος από μουστάρδα και μέλι / Pork fillet with honey and mustard sauce 
 

❖ Χοιρινός ταβάς / Pork Tavas 
 

❖ Χοιρινό τεριάκι / Pork teriyaki 
 
 

❖ Χοιρινό φιλέτο με σος από γλυκό κρασί Κουμανδαρία / Pork fillet with sweet Commandaria  
wine sauce 

● σ ο ύ β λ α ● b a r b e c u e 

 
❖ Σούβλα Χοιρινή / BBQ Pork 

 

❖ Σούβλα Κοτόπουλο / BBQ Chicken 
 

                                                ● ψ ά ρ ι ● f i s h 
 

      1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Φιλέτο ψαριού με κρεμώδη σος / Fish fillet with creamy dill sauce  
 

❖ Φιλέτο ψαριού στο φούρνο / Oven baked fish fillet  
 

❖ Σολομός τεριγιάκι με λαχανικά / Salmon teriyaki with vegetables 
 

❖ Σολομός με σάλτσα από ποικιλία βοτάνων / Salmon with herb dressing  
 

❖ Ριζότο με χταπόδι και σπανάκι / Octapus and spinach risotto 

 



 
● π α τ ά τ ε ς ● p o t a t o e s 

 
1 Επιλογή  / Choice of 1 

 

❖ Πατάτες στο φούρνο / Oven potatoes 
 

❖ Πατάτες ψητές στη σχάρα με βούτυρο και σχοινόπρασο  / Roast potatoes in butter and 
chives  

 

❖ Πατάτες μπέϊμπι σε ελαιόλαδο με βότανα και σκόρδο / Tossed baby potatoes in olive 
oil with herbs and garlic 

 

❖ Πατάτες Άννα με βούτυρο και φρέσκια κρέμα  
Anna potatoes in butter and fresh cream 

 

● ρ ύ ζ ι ● r i s e 
 

1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Ρύζι Μπασμάτι  / Basmati rice  
 

❖ Άγριο ρύζι / Wild rice  
 

❖ Ανάμεικτο τηγανητό ρύζι / Stir fried rice 
 

❖ Πιλάφι πουργούρι / Bulgur wheat pilaf

● ψ ω μ ί ● b r e a d 

1 Επιλογή  / Choice of 1

❖ Λευκό / White rolls 
❖ Χωριάτικο / Village bread 
 

ε π ι δ ό ρ π ι ο  &  φ ρ ο ύ τ ο / d e s s e r t  &  f r u i t 

 
6 Επιλογές  /  Choice of 6 

 
❖ Εποχιακά φρούτα / Seasonal fruits  
 

❖ Φρουτοσαλάτα / Fruit salad  
 

❖ Κρέμα καραμελέ / Crème caramel 
 

❖ Πανακότα με σως από μούρα / Panna cotta with Berry sauce  
 

❖ Τζίζκεϊκ / Cheese cake 
 

❖ Γαλακτομπούρεκο / Galaktoboureko  
 

❖ Κέικ σοκολάτας / Chocolate cake  
 

❖ Καρυδόπιτα / Pecan pie  
 

❖ Ραβάνι  Κέικ καρύδας με σιρόπι / Coconut cake with syrup Ravani 



 

❖ Σιάμαλι / Siamali 
 

❖ Πορτοκαλόπιτα / Orange pie 
 

❖ Λιβανέζικο μαχαλεπί / Lebanese mahalepi 
 

❖ Εκμέκ κανταΐφι / Ekmek kadayifi 
 

❖ Κέικ Σαρλόττα / Charlotte cake 
 
 
 

α λ κ ο ο λ ο ύ χ α  & ά λ λ α  π ο τ ά   

 a l c o h o l  &  o t h e r  b e v e r a g e s  

 
❖ Εμφιαλωμένο νερό πηγής Φαρμακάς  / Bottled Spring Water Farmakas  
 

❖ Αναψυκτικά και χυμοί  / Soft drinks and juices   
 

❖ Μπύρες Keo ή Carlsberg / Beer Keo or Carlsberg 
 

❖ Λευκό ξηρό κρασί Ξυνιστέρι ή Κόκκινο ξηρό κρασί Πρωτάρι  / White dry wine Xynisteri 
or red dry wine Protari  

 

❖ Ελληνικός καφές  / Greek Coffee 
 

 
Όλα τα υπόλοιπα ποτά θα χρεώνονται ξεχωριστά 

All other drinks will be charged extra 
 
 
 
 



 

       
E v e n t s B u f f e t M e n u - Option 2 

 

 
Για την διοργάνωση της ξεχωριστής σας μέρας απαιτείται υπέροχο φαγητό, 

ευχάριστη και προσωπική εξυπηρέτηση και ανεπιτήδευτη κομψότητα. Για εμάς, η 

γαμήλια δεξίωση και η βάφτιση του παιδιού σας, αποτελούν μια ιδανική ευκαιρία 

για να σχεδιάσουμε μαζί την πιο συναρπαστική εκδήλωση και να φροντίσουμε όλα 

όσα έχετε ονειρευτεί να γίνουν πραγματικότητα. 

 

 

Τιμή ανά άτομο: €23.00 (συν Φ.Π.Α) / Price per person: €23.00 (Plus VAT) 

Για παιδιά 10 - 4  χρονών  €11.00 / Children 10 – 4 years of age €11.00 
Για παιδιά 2 - 4  χρονών  €4.00 / Children 2 - 4 years of age €4.00 
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● σ υ ν ο δ ε υ τ ι κ ά ● s i d e  d i s h e s 
 

6 Επιλογές  /  Choice of 6 
 

❖ Μελιτζανοσαλάτα με γιαούρτι / Aubergine salad with yoghurt 
 

❖ Ταραμοσαλάτα / Fish roe salad 
 

❖ Ταχίνι / Tahini 
 

❖ Ελιές / Olives 
 

❖ Ποικιλία από ξιδάτα / Variety of pickles 
 

❖ Γιαούρτι / Yoghurt 
 

❖ Τζατζίκι /Tzatziki 
                            

 

● σ α λ ά τ ε ς ● s a l a d s 

 

 

7 Επιλογές  /  Choice of 7
 

❖ Χωριάτικη σαλάτα / Village salad 
 

❖ Λαχανοσαλάτα /Coleslaw salad 
 

❖ Καβουροσαλάτα / Crab salad 
 

❖ Αραβική σαλάτα ταμπουλέ / Arabian tabbouleh salad 
 

❖ Σαλάτα ζυμαρικών / Pasta salad 
 

❖ Σαλάτα από παντζάρι με γιαούρτι και μπέικον / Beetroot salad with yoghurt and bacon 
 

❖ Σαλάτα του Καίσαρα με κοτόπουλο / Chicken Caesar salad  
 

❖ Σαλάτα του Σεφ με μπέικον, τυρί γκούντα, χαμ, αυγό και σάλτσα σαλάτας του σεφ / Chef’s 
salad with bacon, gouda cheese, ham, egg and Chef’s salad dressing 

 

❖ Σαλάτα με ασιατικό λάχανο, νούντλς, ηλιόσπορους και αμύγδαλα / Asian cabbage salad with 
noodles, sunflower seeds, pumpkin seeds and almonds 

 

❖ Σαλάτα Ντάκο με παξιμάδι, τεμαχισμένες ντομάτες, τυρί φέτα και ελιές / Dako salad with 
rusks, chopped tomatoes feta and olives 

 

❖ Σαλάτα ρόκας με κεράσι ντομάτες, ρόδι και τυρί παρμεζάνα / Roca salad with cherry tomatoes, 
pomegranate and parmigiana cheese  

 

❖ Σαλάτα Γουόλντορφ με φέτες από μήλα, σέλινο, καρύδια, γιαούρτι και σάλτσα / Waldorf 
salad with sliced apple, celery, walnuts, yoghurt and dressing 
 

 

❖ Σαλάτα με σπανάκι, αβοκάντο, κοτόπουλο, κόκκινο πιπέρι και καλαμπόκι / Spinach salad 
with avocado, chicken, red pepper and sweet corn 

 

❖ Παραδοσιακή πατατοσαλάτα με φρεσκοκομμένο κρεμμύδι, μαϊντανό, ελιές και κάπαρη 
Traditional Potato salad with fresh onion, parsley, olives and capers     
 

❖ Ασιατική σαλάτα με σουλτανίνα, μήλο, λάχανο και σάλτσα από σησάμι και μέλι / Asian salad 
with sultanas and apple, cabbage, sesame and honey dressing 

 



❖ Σαλάτα ρόκας με σπανάκι, μαριναρισμένα μανιτάρια, φέτες Prosciutto, σουλτανίνα και 
ηλιόσποροι / Rocca spinach salad with marinated mushrooms, Prosciutto sticks, sultanas and 
sunflower seeds 

 

❖ Κουσκούς με λαχανικά ψημένα στη σχάρα / Couscous salad with grilled vegetables                                                                     

z ε σ τ ό ς  μ π ο υ φ έ ς / hot  b u f f e t 

● λ α χ α ν ι κ ά  ● v e g e t a b l e s 
 

3 Επιλογές / Choice of 3 

❖ Λαχανικά ψητά ή μαγειρεμένα στον ατμό / Roast or Steamed vegetables 
 

❖ Γεμιστά φύλλα αμπελιού / Stuffed Vine leaves  
 

❖ Ντομάτες σουφλέ / Soufflé tomatoes  
 

❖ Κολοκυθάκια ογκρατέν / Courgette au gratin 
 

❖ Μελιτζάνες με παρμεζάνα, πιπέρια και τυρί φέτα / Aubergines with parmesan, peppers with feta 
cheese 

 

❖ Ρολά μελιτζάνας με φρέσκια  αναρί, ντομάτα και σάλτσα βασιλικού / Rolled staffed aubergines 
with fresh anari, tomato and basil dressing 

 

❖ Γεμιστό κανελόνι με σπανάκι / Cannelloni filled with spinach  
 

❖ Κουνουπίδι ογκρατέν / Cauliflower au gratin  
❖ Γεμιστά μανιτάρια με τυρί ( ή με χαμ/μπέικον) / Stuffed mushroom with cream cheese (or with 

ham/bacon)  
 

❖ Γεμιστές πιπεριές / Stuffed Bell peppers
 

● ζ υ μ α ρ ι κ ά  ● p a s t a 
 

1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Τορτελίνια ογκρατέν με τυρί  / Tortellini with cheese au gratin  
 

❖ Σπιτίσιο παστίτσιο (Μακαρόνια του Φούρνου)  / Homemade macaroni in the oven 
 

❖ Γιουβέτσι με μοσχάρι ή κοτόπουλο / Beef or chicken stew  with orzo 
 

❖ Πέννες με μπιζέλι, κόκκινο βασιλικό και σάλτσα ντομάτας / Penne with peas and red basil 
tomato sauce  

 

❖ Πεστο πάστα με βασιλικό και κεράσι ντομάτες στη σχάρα / Penne with pesto basil and grilled 
cherry tomatoes 

 

❖ Λαζάνια με σπανάκι και τυρί ή με κιμά / Lasagne with spinach and cheese or Mince  
 

❖ Ραβιόλες με σος του σεφ, φτιαγμένο από το οινοποιείο μας / Village ravioles with chef sauce 
made from our winery 

 

❖ Βίγκαν λαζάνια με λαχανικά ογκρατέν και τυρί βίγκαν (χωρίς μπεσαμέλ) / Vegan Lazania with 
veggies au gratin with veggie cheese (without béchamel) 

 
 
 



● κ ο τ ό π ο υ λ ο ● c h i c k e n 
 

1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Γλυκόξινο κοτόπουλο / Sweet and sour Chicken 
 

❖ Λεμονάτο κοτόπουλο με μέλι και τζίντζερ / Lemon chicken with honey and ginger 
 

❖ Κοτόπουλο με σάλτσα μανιταριών / Chicken with mushroom 

❖ Κοτόπουλο ταντούρι / Chicken tandoori 
 

❖ Κοτόπουλο Μαλάι Κάρι / Chicken Malay Curry 

● χ ο ι ρ ι ν ό ● p o r k 
 

 1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Παϊδάκια χοιρινά στο μπάρμπεκιου με γλυκόξινη σος / BBQ sweet and sour spare ribs  
 

❖ Κεφτεδάκια χοιρινά με σάλτσα ντομάτας / Pork Meatballs with tomato sauce  
 

❖ Γεμιστά φύλλα από λάχανο με κιμά κοτόπουλου ή χοιρινού (λαχανοντολμάδες) / Stuffed 
Cabbage leaves with chicken or pork mince 

 

❖ Κεφτεδάκια γεμιστά με φέτα / Mini meatballs stuffed with feta
 
❖ Χοιρινό φιλέτο με σάλτσα μανιταριών / Pork fillet with mushroom sauce 
 

❖ Χοιρινό φιλέτο με σος από μουστάρδα και μέλι / Pork fillet with honey and mustard sauce 
 

❖ Χοιρινός ταβάς / Pork Tavas 
 

❖ Χοιρινό τεριάκι / Pork teriyaki 
 
 

❖ Χοιρινό φιλέτο με σος από γλυκό κρασί Κουμανδαρία / Pork fillet with sweet Commandaria  
wine sauce 

 

                                     ● βοδινό ● beef 

 
1 Επιλογή  / Choice of 1 

 

❖ Λωρίδες βοδινού με σος μανιταριών / Beef strips with mushroom sauce  
 

❖ Βοδινό στιφάδο (ή κουνέλι στιφάδο) / Beef stew (or Rabbit stew) 
 

 
❖ Βοδινό ταβάς / Beef Tavas 

 

❖ Φαχίτας με βοδινό / Beef Fajitas

 

 
 
 
 
 



● σ ο ύ β λ α ● b a r b e c u e 
 

2 Επιλογές  / Choice of 2 

❖ Αρνίσια σούβλα / Lamb 
 

❖ Σούβλα Χοιρινή / BBQ Pork 
 

❖ Σούβλα Κοτόπουλο / BBQ Chicken 
 

                                                ● ψ ά ρ ι ● f i s h 
 

      1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Φιλέτο ψαριού με κρεμώδη σος / Fish fillet with creamy dill sauce  
 

❖ Φιλέτο ψαριού στο φούρνο / Oven baked fish fillet  
 

❖ Σολομός τεριγιάκι με λαχανικά / Salmon teriyaki with vegetables 
 

❖ Σολομός με σάλτσα από ποικιλία βοτάνων / Salmon with herb dressing  
 

❖ Ριζότο με χταπόδι και σπανάκι / Octapus and spinach risotto 

● π α τ ά τ ε ς ● p o t a t o e s 
 

1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Πατάτες στο φούρνο / Oven potatoes 
 

❖ Πατάτες ψητές στη σχάρα με βούτυρο και σχοινόπρασο  / Potatoes grilled in butter and 
chives  

 

❖ Πατάτες μπέϊμπι σε ελαιόλαδο με βότανα και σκόρδο / Tossed baby potatoes in olive 
oil with herbs and garlic 

 

❖ Πατάτες Άννα με βούτυρο και φρέσκια κρέμα  
Anna potatoes (butter and fresh cream) 

 

● ρ ύ ζ ι ● r i s e 
 

1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Ρύζι Μπασμάτι  / Basmati rice  
 

❖ Άγριο ρύζι / Wild rice  
 

❖ Ανάμεικτο τηγανητό ρύζι / Stir fried rice 
 

❖ Πιλάφι πουργούρι / Bulgur wheat pilaf

 
 
 

 
 

● ψ ω μ ί ● b r e a d 

1 Επιλογή  / Choice of 1



❖ Λευκό / White rolls 
❖ Χωριάτικο / Village bread 
 

 

 

ε π ι δ ό ρ π ι ο  &  φ ρ ο ύ τ ο / d e s s e r t  &  f r u i t 

 
7 Επιλογές  /  Choice of 7 

 
❖ Εποχιακά φρούτα / Seasonal fruits  
 

❖ Φρουτοσαλάτα / Fruit salad  
 

❖ Κρέμα καραμελέ / Crème caramel 
 

❖ Πανακότα με σως από μούρα / Panna cotta with Berry sauce  
 

❖ Τζίζκεϊκ / Cheese cake 
 

❖ Γαλακτομπούρεκο / Galaktoboureko  
 

❖ Κέικ σοκολάτας / Chocolate cake  
 

❖ Καρυδόπιτα / Pecan pie  
 

❖ Κέικ καρύδας με σιρόπι (Ραβάνι)  / Coconut cake with syrup (Ravani) 
 

❖ Σιάμαλι / Siamali 
 

❖ Πορτοκαλόπιτα / Orange pie 
 

❖ Λιβανέζικο μαχαλεπί / Lebanese mahalepi 
 

❖ Εκμέκ κανταΐφι / Ekmek kataifi 
 

❖ Κέικ Σαρλόττα / Charlotte cake
 

α λ κ ο ο λ ο ύ χ α  & ά λ λ α  π ο τ ά   

 a l c o h o l  &  o t h e r  b e v e r a g e s  

❖ Εμφιαλωμένο νερό πηγής Φαρμακάς  / Bottled Spring Water Farmakas  
 

❖ Αναψυκτικά και χυμοί  / Soft drinks and juices   
 

❖ Μπύρες Keo ή Carlsberg / Beer Keo or Carlsberg 
 

❖ Λευκό ξηρό κρασί Ξυνιστέρι ή Κόκκινο ξηρό κρασί Πρωτάρι  / White dry wine Xynisteri 
or red dry wine Protari  

 

❖ Ελληνικός καφές  / Greek Coffee 
 

 
Όλα τα υπόλοιπα ποτά θα χρεώνονται ξεχωριστά 

All other drinks will be charged extra 



 

       
E v e n t s B u f f e t M e n u - Option 3 

 

 
Για την διοργάνωση της ξεχωριστής σας μέρας απαιτείται υπέροχο φαγητό, 

ευχάριστη και προσωπική εξυπηρέτηση και ανεπιτήδευτη κομψότητα. Για εμάς, η 

γαμήλια δεξίωση και η βάφτιση του παιδιού σας, αποτελούν μια ιδανική ευκαιρία 

για να σχεδιάσουμε μαζί την πιο συναρπαστική εκδήλωση και να φροντίσουμε όλα 

όσα έχετε ονειρευτεί να γίνουν πραγματικότητα. 

 

 

Τιμή ανά άτομο: €25.00 (Συν Φ.Π.Α) / Price per person: €25.00 (Plus VAT) 

Για παιδιά 10 - 4  χρονών  €12.50 / Children 10 – 4 years of age €12.50 
Για παιδιά 2 - 4  χρονών  €4.00 / Children 2 - 4 years of age €4.00 

 
 
 
 
 
 
 
IERAMBELOS FUSION CUISINE 

ΟΔΟΣ  ΔΗΜΟΚΡΑΤΙΑΣ  2620  ΦΑΡΜΑΚΑΣ  ΛΕΥΚΩΣΙΑ  

ΚΥΠΡΟΣ 

ΤΗΛΕΦΩΝΟ: +357 22 515 515 | ΚΙΝΗΤΟ: +357  99 299 990 

ΦΑΞ: + 357 22 314 912 

EMAIL: ierambelosfusion@gmail.com  

FOLLOW US:  Facebook, Instagram 

IERAMBELOS FUSION CUISINE 

DEMOCRATIAS STREET 2620 FARMAKAS NICOSIA  

CYPRUS 

TELEPHONE: +357 22 515 515 | MOBILE: +357  99 299 990 

FAX: + 357 22 314 912 

EMAIL: ierambelosfusion@gmail.com  

FOLLOW US: Facebook, Instagram
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κ ρ ύ ο ς   μ π ο υ φ έ ς  / c o l d  b u f f e t 

 

● σ υ ν ο δ ε υ τ ι κ ά ● s i d e  d i s h e s 
 

7 Επιλογές  /  Choice of 7 
 

❖ Μελιτζανοσαλάτα με γιαούρτι / Aubergine salad with yoghurt 
 

❖ Ταραμοσαλάτα / Fish roe salad 
 

❖ Ταχίνι / Tahini 
 

❖ Ελιές / Olives 
 

❖ Ποικιλία από ξιδάτα / Variety of pickles 
 

❖ Γιαούρτι / Yoghurt 
 

❖ Τζατζίκι /Tzatziki 
                            

● σ α λ ά τ ε ς ● s a l a d s 

 

 

8  Επιλογές  /  Choice of 8
 

❖ Χωριάτικη σαλάτα / Village salad 
 

❖ Λαχανοσαλάτα /Coleslaw salad 
 

❖ Καβουροσαλάτα / Crab salad 
 

❖ Αραβική σαλάτα ταμπουλέ / Arabian tabbouleh salad 
 

❖ Σαλάτα ζυμαρικών / Pasta salad 
 

❖ Σαλάτα από παντζάρι με γιαούρτι και μπέικον / Beetroot salad with yoghurt and bacon 
 

❖ Σαλάτα του Καίσαρα με κοτόπουλο / Chicken Caesar salad  
 

❖ Σαλάτα του Σεφ με μπέικον, τυρί γκούντα, χαμ, αυγό και σάλτσα σαλάτας του σεφ / Chef’s 
salad with bacon, gouda cheese, ham, egg and Chef’s salad dressing 

 

❖ Σαλάτα με ασιατικό λάχανο, νούντλς, ηλιόσπορους και αμύγδαλα / Asian cabbage salad with 
noodles, sunflower seeds, pumpkin seeds and almonds 

 

❖ Σαλάτα Ντάκο με παξιμάδι, τεμαχισμένες ντομάτες, τυρί φέτα και ελιές / Dako salad with 
rusks, chopped tomatoes feta and olives 

 

❖ Σαλάτα ρόκας με κεράσι ντομάτες, ρόδι και τυρί παρμεζάνα / Roca salad with cherry tomatoes, 
pomegranate and parmigiana cheese  

 

❖ Σαλάτα Γουόλντορφ με φέτες από μήλα, σέλινο, καρύδια, γιαούρτι και σάλτσα / Waldorf 
salad with sliced apple, celery, walnuts, yoghurt and dressing 
 

 

❖ Σαλάτα με σπανάκι, αβοκάντο, κοτόπουλο, κόκκινο πιπέρι και καλαμπόκι / Spinach salad 
with avocado, chicken, red pepper and sweet corn 

 

❖ Παραδοσιακή πατατοσαλάτα με φρεσκοκομμένο κρεμμύδι, μαϊντανό, ελιές και κάπαρη 
Traditional Potato salad with fresh onion, parsley, olives and capers     
 

❖ Ασιατική σαλάτα με σουλτανίνα, μήλο, λάχανο και σάλτσα από σησάμι και μέλι / Asian salad 
with sultanas and apple, cabbage, sesame and honey dressing 

 



❖ Σαλάτα ρόκας με σπανάκι, μαριναρισμένα μανιτάρια, φέτες Prosciutto, σουλτανίνα και 
ηλιόσποροι / Rocca spinach salad with marinated mushrooms, Prosciutto sticks, sultanas and 
sunflower seeds 

 

❖ Κουσκούς με λαχανικά ψημένα στη σχάρα / Couscous salad with grilled vegetables                                                                     

z ε σ τ ό ς  μ π ο υ φ έ ς / hot  b u f f e t 

● λ α χ α ν ι κ ά  ● v e g e t a b l e s 
 

4 Επιλογές / Choice of 4 

❖ Λαχανικά ψητά ή μαγειρεμένα στον ατμό / Roast or Steamed vegetables 
 

❖ Γεμιστά φύλλα αμπελιού / Stuffed Vine leaves  
 

❖ Ντομάτες σουφλέ / Soufflé tomatoes  
 

❖ Κολοκυθάκια ογκρατέν / Courgette au gratin 
 

❖ Μελιτζάνες με παρμεζάνα, πιπέρια και τυρί φέτα / Aubergines with parmesan, peppers with feta 
cheese 

 

❖ Ρολά μελιτζάνας με φρέσκια  αναρί, ντομάτα και σάλτσα βασιλικού / Rolled staffed aubergines 
with fresh anari, tomato and basil dressing 

 

❖ Γεμιστό κανελόνι με σπανάκι / Cannelloni filled with spinach  
 

❖ Κουνουπίδι ογκρατέν / Cauliflower au gratin  
❖ Γεμιστά μανιτάρια με τυρί ( ή με χαμ/μπέικον) / Stuffed mushroom with cream cheese (or with 

ham/bacon)  
 

❖ Γεμιστές πιπεριές / Stuffed Bell peppers
 

● ζ υ μ α ρ ι κ ά  ● p a s t a 
 

1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Τορτελίνια ογκρατέν με τυρί  / Tortellini with cheese au gratin  
 

❖ Σπιτίσιο παστίτσιο (Μακαρόνια του Φούρνου)  / Homemade pastitsio (macaroni in the oven) 
 

❖ Γιουβέτσι με μοσχάρι ή κοτόπουλο (πάστα orzo) / Beef or chicken with giouvetsi (orzo pasta) 
 

❖ Πέννες με μπιζέλι, κόκκινο βασιλικό και σάλτσα ντομάτας / Penne with peas and red basil 
tomato sauce  

 

❖ Πεστο πάστα με βασιλικό και κεράσι ντομάτες στη σχάρα / Penne with pesto basil and grilled 
cherry tomatoes 

 

❖ Λαζάνια με σπανάκι και τυρί ή με κιμά / Lasagne with spinach and cheese or Mince  
 

❖ Ραβιόλες με σος του σεφ, φτιαγμένο από το οινοποιείο μας / Village ravioles with chef sauce 
made from our winery 

 

❖ Βίγκαν λαζάνια με λαχανικά ογκρατέν και τυρί βίγκαν (χωρίς μπεσαμέλ) / Vegan Lazania with 
veggies au gratin with veggie cheese (without béchamel) 

● κ ο τ ό π ο υ λ ο ● c h i c k e n 
 

1 Επιλογή  / Choice of 1 



 

❖ Γλυκόξινο κοτόπουλο / Chicken Sweet and sour Chicken 
 

❖ Λεμονάτο κοτόπουλο με μέλι και τζίντζερ / Lemon chicken with honey and ginger 
 

❖ Κοτόπουλο με σάλτσα μανιταριών / Chicken with mushroom 

❖ Κοτόπουλο ταντούρι / Chicken tandoori 
 

❖ Κοτόπουλο Μαλάι Κάρι / Chicken Malay Curry 

● χ ο ι ρ ι ν ό ● p o r k 
 

 1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Παϊδάκια χοιρινά στο μπάρμπεκιου με γλυκόξινη σος / BBQ sweet and sour spare ribs  
 

❖ Κεφτεδάκια χοιρινά με σάλτσα ντομάτας / Pork Meatballs with tomato sauce  
 

❖ Γεμιστά φύλλα από λάχανο με κιμά κοτόπουλου ή χοιρινού (λαχανοντολμάδες) / Stuffed 
Cabbage leaves with chicken or pork mince 

 

❖ Κεφτεδάκια γεμιστά με φέτα / Mini meatballs stuffed with feta
 
❖ Χοιρινό φιλέτο με σάλτσα μανιταριών / Pork fillet with mushroom sauce 
 

❖ Χοιρινό φιλέτο με σος από μουστάρδα και μέλι / Pork fillet with honey and mustard sauce 
 

❖ Χοιρινός ταβάς / Pork Tavas 
 

❖ Χοιρινό τεριάκι / Pork teriyaki 
 

❖ Χοιρινό φιλέτο με σος από γλυκό κρασί Κουμανδαρία / Pork fillet with sweet Commandaria  
wine sauce 

 

                                     ● βοδινό ● beef 

 
1 Επιλογή  / Choice of 1 

 

❖ Λωρίδες βοδινού με σος μανιταριών / Beef strips with mushroom sauce  
 

❖ Βοδινό στιφάδο (ή κουνέλι στιφάδο) / Beef stew (or Rabbit stew) 
 

 
❖ Βοδινό ταβάς / Beef Tavas 

 

❖ Φαχίτας με βοδινό / Beef Fajitas

● σ ο ύ β λ α ● b a r b e c u e 
 

2 Επιλογές  / Choice of 2 

❖ Αρνίσια σούβλα / Lamb 
 

❖ Σούβλα Χοιρινή / BBQ Pork 
 

❖ Σούβλα Κοτόπουλο / BBQ Chicken 
 

● G R I LL  B B Q 
 



      1 Επιλογή  / Choice of 1 

       Σερβιρισμένα σε φέτες / Carvery 

❖ Ψητό αρνίσιο μπούτι / Roast leg of lamb  
 

❖ Ψητό χοιρινό μπούτι / Roast leg of pork  
  

❖ Ψητός Σολωμός / Roast salmon 
 

❖ Γκάμον γλασαρισμένο με σάλτσα μήλου / Glazed Gammon with apple sauce  
 

❖ Ψητό βοδινό με σάλτσα γκρέιβι / Roast beef with gravy sauce

● ψ ά ρ ι ● f i s h 
 

      1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Φιλέτο ψαριού με κρεμώδη σος / Fish fillet with creamy dill sauce  
 

❖ Φιλέτο ψαριού στο φούρνο / Oven baked fish fillet  
 

❖ Σολομός τεριγιάκι με λαχανικά / Salmon teriyaki with vegetables 
 

❖ Σολομός με σάλτσα από ποικιλία βοτάνων / Salmon with herb dressing  
 

❖ Ριζότο με χταπόδι και σπανάκι / Octapus and spinach risotto 

● π α τ ά τ ε ς ● p o t a t o e s 
 

1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Πατάτες στο φούρνο / Oven potatoes 
 

❖ Πατάτες ψητές στη σχάρα με βούτυρο και σχοινόπρασο  / Potatoes grilled in butter and 
chives  

 

❖ Πατάτες μπέϊμπι σε ελαιόλαδο με βότανα και σκόρδο / Tossed baby potatoes in olive 
oil with herbs and garlic 

 

❖ Πατάτες Άννα με βούτυρο και φρέσκια κρέμα  
Anna potatoes (butter and fresh cream) 

● ρ ύ ζ ι ● r i s e 
 

1 Επιλογή  / Choice of 1 
 

❖ Ρύζι Μπασμάτι  / Basmati rice  
 

❖ Άγριο ρύζι / Wild rice  
 

❖ Ανάμεικτο τηγανητό ρύζι / Stir fried rice 
 

❖ Πιλάφι πουργούρι / Bulgur wheat pilaf
  

● ψ ω μ ί ● b r e a d 

1 Επιλογή  / Choice of 1

❖ Λευκό / White rolls 
❖ Χωριάτικο / Village bread



ε π ι δ ό ρ π ι ο  &  φ ρ ο ύ τ ο / d e s s e r t  &  f r u i t 

      7 Επιλογές  /  Choice of 7 
 

❖ Εποχιακά φρούτα / Seasonal fruits  
 

❖ Φρουτοσαλάτα / Fruit salad  
 

❖ Κρέμα καραμελέ / Crème caramel 
 

❖ Πανακότα με σως από μούρα / Panna cotta with Berry sauce  
 

❖ Τζίζκεϊκ / Cheese cake 
 

❖ Γαλακτομπούρεκο / Galaktoboureko  
 

❖ Κέικ σοκολάτας / Chocolate cake  
 

❖ Καρυδόπιτα / Pecan pie  
 

❖ Κέικ καρύδας με σιρόπι (Ραβάνι)  / Coconut cake with syrup (Ravani) 
 

❖ Σιάμαλι / Siamali 
 

❖ Πορτοκαλόπιτα / Orange pie 
 

❖ Λιβανέζικο μαχαλεπί / Lebanese mahalepi 
 

❖ Εκμέκ κανταΐφι / Ekmek kataifi 
 

❖ Κέικ Σαρλόττα / Charlotte cake 
 

α λ κ ο ο λ ο ύ χ α  & ά λ λ α  π ο τ ά   

 a l c o h o l  &  o t h e r  b e v e r a g e s 

❖ Εμφιαλωμένο νερό πηγής Φαρμακάς  / Bottled Spring Water Farmakas  
❖ Αναψυκτικά και χυμοί  / Soft drinks and juices   
❖ Μπύρες Keo ή Carlsberg / Beer Keo or Carlsberg 
❖ Λευκό ξηρό κρασί Ξυνιστέρι ή Κόκκινο ξηρό κρασί Πρωτάρι  / White dry wine Xynisteri or red 

dry wine Protari  
❖ Ελληνικός καφές  / Greek Coffee 
 

 
Όλα τα υπόλοιπα ποτά θα χρεώνονται ξεχωριστά 

All other drinks will be charged extra 
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